DU LUNDI 29 DECEMBRE 2025 AU DIMANCHE 4 JANVIER 2026 e
TEL: 024011 87 22 arendre avant LUNDI 15 DECEMBRE 2025 ) Heu reuse annee 2026 1

MARDI 30 DECEMBRE MERCREDI 31 DECEMBRE JEUDI 1JANVIER VENDREDI 2 JANVIER SAMEDI 3 JANVIER DIMANCHE 4 JANVIER LUNDI 5 JANVIER
LIVRE LUNDI AM LIVRE MARDI AM LIVRE MERCREDI AM LIVRE MERCREDI AM LIVRE VENDREDI AM LIVRE VENDREDI AM LIVRE VENDREDI AM
SALADE DE POULET TERRINE DE GIBIER SALADE DE RIZ AUX .
CHOU ROUGE v | - DE | oo mierachee | | BETTERAVES we| | salaDEAcAPULcO| | PAARERERZAUX SEMOULE DHIVER | |
SALADE VERTE CASSOLETTE D'ECREVISSES ATE CAROTTES SALADE DE POMMES
SALADE COLESLAW D BETTERAVES mD JSALADE VERTE o SOLETTE DECREVIS D PATE DE FOIE = D AROTTE wsD ADE DE POMY
LENTILLES EN .
NTILLES D CHOU FLEUR ws|:| PDT A LA CREME D SAMOUSSAS D
POTAGE DE D POTAGE DE VELOUTE DE D VELOUTE DE D POTAGE DE D POTAGE AUX D POTAGE CRECY D
LEGUMES POIREAUX PDT VOLAILLE BUTTERNUT LEGUMES CHOUX
FILET DE COLIN A LA SAUTE DE BOEUF DOS DE CABILLAUD CAKE AUX OLIVES < D EMINCE DE POULET _ ROTIDE PORC & D BOULETTES DE
BRESTOISE AUX OIGNONS AU BEURRE ROUGE VERTES ET JAMBON ® A L'ORIENTALE SAUCE MOUTARDE T BOEUF MARENGO
PATESALA < FILET DE COLIN D D CANARD A D FILET DE DINDE AU D FILET DE TRUITE A _
CARBONARA * PANE VOLAILLE = © L'OSEILLE CURRY POULET AU FOUR L'OSEILLE
OMELETTEAU _ D CROQUE ¢ D STEAK HACHE AU _ ESCALOPE DE DINDE . D FILET DE POISSON _ FILET DE POISSON _ QUICHE
FROMAGE MONSIEUR % ROQUEFORT SAUCE CHAMPIGNONS EN ESCABECHE FACON ROUGAIL PROVENCALE
CUISSE DE POULET _ EMINCE DE DINDE _ BOULETTE DE PORC & D POISSON BLANC
A LA MAROCAINE A LESPAGNOLE AUX OIGNONS T SAUCE CREVETTE "
POISSON BLANG SCE CHAPON FARCI PUREE DE CANARD A L'ORANGE CHOUCROUTE SAUCISSE AU PORTO FRICASSEE DE GESIERS POISSON FRAIS CREME
CHORON GRATIN LEGUMES VITELOTTE ET MARRON PDT RISSOLEES GARNIE PUREE DE PDT PERIGOURDINE DE CHORIZO ET RIZ
JARDINIERE DE CHOU FLEUR A LA .
RDINIERE COQUILLETTES D JFLEUR POMME PIN D POMMES FRUITS D HARICOTS VERTS D PDT PERSILLEES D
EPINARDS HACHES DUO DE RIZ LONG HARICOTS PLATS ET : : .
ENDIVES AU FOUR D NARDS HACH ODERIZLO HARICOTS PLATS ET COQUILLETTES D PUREE DE PDT D CELERI PERSILLE D
: PUREE DE PDT :
PUREE DE PDT D FLAGEOLETS D JREE DE PI D PUREE DE PDT D
FROMAGE DE PONT LEVEQUE
OMACE | D GOUDA D LEY D TARTARE D YAOURT NATURE D TOMME BLANCHE D EMMENTAL D
CAMEMBERT SAINT MARCELLIN CAMEMBERT
AMEMBET D CHAMPSECRET D COULOMMIERS D s AMEMBES D RONDELE D BRIE D
POMME AU FOUR
POIRE D CLEMENTINES D ANANAS FRAIS D LITCHIS D BANANE suo|:| ME AU TN ORANGE D
NUAGE TUTTI TIMBALE DE FINANCIER PISTACHE ENTREMETS CREME AUX .
OEUFS AU LAIT |:| FRUTTI |:| FRAMBOTINE * |:| ORANGES CONFITES VANILLE |:| CERISES |:| CAKE MARBRE |:|
POMME AU FOUR CREME DESSERT AU D GATEAU A D < CHOUX CARAMEL ¢, D COMPOTE DE COMPOTE DE YAOURT AROMATISE
SANS SUCRE CAFE LORANGE AU BEURRE SALE POMME PRUNEAU POMME FRAISE AUX FRUITS
GRATIN DE CARDES r» |:| S op |:| PDT GARNITURE |:| TARTINE FONDUE DE _ pp |:| 1 ATES e» |:| FEUILLETE AU |:| I PP |:|
AU JAMBON FLORENTINE POULET A LA TOMATE POIREAUX ET LARDONS R AUX LARDONS R SAUMON ET CHEDDAR ” PDT R
CREME AMANDINE __ . : Ny o TAPIOCAALA CREMEAUX _ .| RIZAULAITCOMPOTE,,
AU KIRSCH ET RAISINS PECHE DE POMMES
PAIN D PAIN D PAIN D PAIN D PAIN D PAIN D PAIN D
PAIN DE MIE “,D GACHE DE VENDEE PAIN DE MIE “'D GACHE DE VENDEE
250€ 480 € 250 € 480 €
BIO : BIO - C: PLAT COMPLET VIANDE + LEGUMES - DC : DESSERT COMPLET - FT : FRANCO THAIE - PP : PETIT PLAT - R: PORC - SACHET : PAIN DE MIE - T: TONTONS TRAITEURS - VTE : VINAIGRETTE
@ NOM. PRENOM. A PARTAGER 2 PERS ¢, PLAT RESTAURANT PLAT TRAITEUR

850 € 1255 € 1255 €



