TEL: 02 4011 87 22

MARDI 24 FEVRIER
LIVRE LUNDI AM

MERCREDI 25 FEVRIER
LIVRE MARDI AM

DU LUNDI 23 FEVRIER 2026 AU DIMANCHE 1 MARS 2026

arendre avant LUNDI 9 FEVRIER 2026

JEUDI 26 FEVRIER
LIVRE MERCREDI AM

VENDREDI 27 FEVRIER
LIVRE JEUDI AM

SAMEDI 28 FEVRIER
LIVRE JEUDI AM

J

DIMANCHE 1 MARS
LIVRE VENDREDI AM

LUNDI 2 MARS
LIVRE VENDREDI AM
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SALADE DE MACARONI . PAMPLEMOUSSE LENTILLES EN OEUFS DURS NEMS AUX
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POULET AU MIEL HOLLANDAISE AUX EPINARDS MAROCAINE SEMOULE © CHAMPIGNONS POIVRE HERBES
OEUFS BROUILLES LANGUE DE PORC BOEUF

NATURES

FILET DE POISSON _.
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ROTIDE PORC A &
LECHALOTTE R

]

HACHE DE VEAU

JAMBON BRAISE ® D
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A LA TOMATE PANEE SCE AMERICAINE AUX OIGNONS POULET A LANTILLAISE CROISIERE SAUCE MOUTARDE T
. D PALERON DE BOEUF VOLAILLE FACON coQ D POULET RO msmmDED CHOUCROUTE DE ROGNONS DE VEAU CONFIT DE CANARD
VEAU ETRIZ LEGUMES ET PDT AU VIN ECRASE DE PDT AU MIEL QUINOA PERSIL LA MER GRATIN DAUPHINOIS POMMES SARLADAISES
BUTTERNUT A LA CAROTTES A LA HARICOTS BLANC CHOU BROCOLIS A BLANC DE POIREAUX CHOU POMME = D CAROTTES ET _
DAUPHINOISE CREME NATURE LA CREME A LA CREME NAVETS 1/2 GLACE
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SANS SUCRE POMME PRUNEAU SANS SUCRE DE COCO NATURE AUX FRUITS
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PAIN DE MIE GACHE DE VENDEE PAIN DE MIE GACHE DE VENDEE
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250¢€

480 €

,._,|:|

250 €

480 €

A : TRAITEUR ASSYA - BIO : BIO - C: PLAT COMPLET VIANDE + LEGUMES - DC : DESSERT COMPLET - FT : FRANCO THAIE - PP : PETIT PLAT - R : PORC - SACHET : PAIN DE MIE - T: TONTONS TRAITEURS - VTE : VINAIGRETTE

T

NOM:

-PRENOM:

A PARTAGER 2 PERS ¢,

850 €

PLAT RESTAURANT

1290 €

PLAT TRAITEUR

1350 €



