TEL: 02 4011 87 22

LUNDI 23 FEVRIER

Matin

MARDI 24 FEVRIER

DU LUNDI 23 FEVRIER 2026 AU DIMANCHE 1 MARS 2026

a rendre avant

MERCREDI 25 FEVRIER

JEUDI 26 FEVRIER

LUNDI 9 FEVRIER 2026

VENDREDI 27 FEVRIER

SAMEDI 28 FEVRIER
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DIMANCHE 1 MARS
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A PARTAGER 2 PERS ¢,

850 €

PLAT RESTAURANT

1290 €

PLAT TRAITEUR

1350 €



