i DU LUNDI 18 MAI 2026 AU LUNDI 25 MAI 2026 -~
TEL: 024011 87 22 Matin arendre avant LUNDI 4 MAI 2026 PENTECOTE 21

LUNDI 18 MAI MARDI 19 MAI MERCREDI 20 MAI JEUDI 21 MAI VENDREDI 22 MAI SAMEDI 23 MAI DIMANCHE 24 MAI LUNDI 25 MAI
LIVRE JEUDI LIVRE VENDREDI LIVRE VENDREDI FERIE LIVRE VENDREDI
CONCOMBRES A LA PATE DE - CLAFOUTIS A LA GALANTINE DE
ACCRAS DE MORUE |:| BETTERAVES we|:| SALADE VERTE QMBRE CPATEDE . = D PATE EN CROUTE APOUTISALA LANTINEDE |:|
SALADE DE RIZET |:| HARICOTS VERTS m|:| PATEDETETE SALADE PATES SALADE DE PDT CHOU TABOULE A LA LENTILLES EN |:| CAROTTES m|:|
LEGUMES SAUCE RAVIGOTE TOMATE CONCOMBRE FLEUR CAROTTES MENTHE SALADE RAPEES
TOMATE A D RADIS BEURRE 1/2 D SALADE D SALADE TOMATE A L'HUILE
L'EMMENTAL SEL GOURMANDE PIEMONTAISE D'OLIVES
POTAGE DE POTAGE DE PDT ET [ | POTAGE DE BROCOLIS POTAGE DE D POTAGE DE D POTAGE DE D VELOUTE DE D POTAGE DE D
LEGUMES TOMATE PETITS POIS LEGUMES LEGUMES LEGUMES CAROTTES LEGUMES
R POISSON SAUCE POISSON SAUCE D POULETALA | |ROTI DE DINDE AUX , POISSONA .| |STEAKHACHEAU , JAMBON BLANC D
MER c AUX EPINARDS CITRON MAROCAINE SEMOULE © CHAMPIGNONS L'OSEILLE POIVRE BEURRE 1/2 SEL
ESCALOPEDE D BOULET AU FOUR D SAUTE DE BOEUF D ROTIDEPORCA D EMINCE DE SAUCISSE D DORADE ET ROUGET [ | FILET DE POISSON
PORC AU ROMARIN AU PAPRIKA LA DIABLE VOLAILLE AU XERES PAYSANNE A L'OIGNON ROUGE FACON ROUGAIL
QUICHE < ESCALOPEDE _ GALETTEJAMBON ¢ FILET DE POISSON _ FILET MIGNON AUX g LA§AQNE§_AUX < EMINCE DE DINDE _ BOULETTE DE PORC g
PROVENCALE & DINDE AU CIDRE CHEVRE CHAMP TOMATE 7| | SCE BONNE FEMME CHAMPIGNONS R A LA TOMATE A LA CREME D'AIL T
HAUT DE CUISSE POULET | ECHINE DE PORC & DOS DE LIEU AUX SAUCISSE DE VOLAILLE | FILET DE COLIN AU
SAUCE CHASSEUR JUS DE VIANDE 7| | HERBES FRAICHES " SAUCE CREME THYM ET CITRON
SAUMON A L'OSEILLE PAELLA R FOIE DE VEAU AU CHOUCROUTE |:| HACHIS PARMENTIER l:' CREVETTE CREME D'A L |:| BOUDIN BLANC PARMENTIER DE
POELEE DE LEGUMES BEURRE PUREE DE PDT GARNIE D'AGNEAU PERSILCHOU FLEURROTI | POMMES FRUIT ETPDT| | VOLAILLES CONFITES
HARICOTS BLANC HARICOTS VERTS GARNITURE TRIO DE LEGUMES
HARICOTS BEURRE |:| CAROTTES |:| COTS Bl |:| COQUILLETTES RICOTS VEI FLAGEOLETS |:| S ASOUAISE Q DELECUN
PETITS POIS JARDINIERE DE COURGETTES A LA CELERI ET . PDT VAPEUR ET
PDT VAPEUR |:| NATURES |:| LEGUMES |:| PROVENCALE |:| CHAMPIGNONS PUREE DE PDT BROCOLIS RIZ |:|
A : PUREE DE PDT PUREE DE :
PATES A LA TOMATE D PUREE DE PDT D REE DE FI CARGIREEDE PUREE DE PDT D
CAMEMBERT FROMAGE FONDU - CAMEMBERT CAMEMBERT
AMEMBEL |:| CHANTENEIGE |:| IMACE FON |:| BUCHETTE LAITIERE |:| AMEMBES D CHANTAILLOU |:| MUNSTER AOP |:| AMEMBES |:|
FROMAGE DE - PETIT MOULE
TARTARE |:| YAOURT NATURE |:| MIMOLETTE |:| RONDELE |:| OMACE | |:| LE CARRE |:| YAOURT NATURE |:| TIT MOU |:|
POMME AU FOUR FRAISES NATURES POMME AU FOUR
ANy BANANE mo|:| ANANAS FRAIS D ORANGE R LNEES) ORANGE ANy POMME D
CREME DESSERT COMPOTE DE CAKE A LA PRALINE ENTREMETS GRILLE AUX TARTELETTE A LA
PRALINEE FINANCIER POMME ABRICOT PARIS BREST ROSE PISTACHE |:| POMMES RHUBARBE
PETITS POTS D LIEGEOIS AU CAFE D SEMOULE AU POMME AU FOUR COMPOTE DE « TARTE CHOCO @D PUREE DE POMME COMPOTE DE
CORENTINS CHOCOLAT SANS SUCRE POMME FRAISE PRALINE COINGS SANS SUCRE POMME PRUNEAU
TARTINE AUX | PP 1 ISSON OEUFS BROUILL PP | A PP TARTINE DUBARRY pp OEUFS TARTINE AUX COURGETTES pp
ITS PDT R AU PINEAU AUX PDT ET LARDONS R AQX_LARM_ R AU CURRY R HAMPIGN NS El' RIZ ET LARD GRATINEE R
SEMOULEAU [ |CREMEAUX OEUFS__ FROMAGE BLANC QREME_A_L!X be oc| |RIZAULAITCOMPOTE CREME AUX OEUFS_ [ | CREME AMANDINE _
CITRON A LANANAS GELEE DE GROSEILLES ET PISTACHE AU KIRSCH
PAIN |:| PAIN |:| PAIN |:| PAIN |:| PAIN |:| PAIN |:| PAIN |:| PAIN |:|
PAINDEMIE _| | GACHE DE VENDEE PAINDEMIE _| | GACHE DE VENDEE
250 € 480 € 250 € 480 €

A: TRAITEUR ASSYA - BIO : BIO - C : PLAT COMPLET VIANDE + LEGUMES - DC : DESSERT COMPLET - FT : FRANCO THAIE - PP : PETIT PLAT - R: PORC - SACHET : PAIN DE MIE - T: TONTONS TRAITEURS - VTE : VINAIGRETTE

T NOM: -PRENOM: ©APARTAGER2 PERS .,  PLAT RESTAURANT PLAT TRAITEUR

880 € 1290 € 1350 €




