DU LUNDI 16 NOVEMBRE 2026 AU DIMANCHE 22 NOVEMBRE 2026

TEL: 024011 87 22 Matin arendre avant LUNDI 2 NOVEMBRE 2026 47

LUNDI 16 NOVEMBRE MARDI 17 NOVEMBRE MERCREDI 18 NOVEMBRE JEUDI 19 NOVEMBRE VENDREDI 20 NOVEMBRE SAMEDI 21 NOVEMBRE DIMANCHE 22 NOVEMBRE
LIVRE JEUDI LIVRE VENDREDI LIVRE VENDREDI
CREPE AU FROMAGE SEMOULE MAIS ET CAROTTES RAPEES CHAMPIGNONS A BETTERAVES OIGNONS
BETTERAVES ‘”‘|:| ET BECHAMEL THON SAMOUSSAS |:| AUX RAISINS LA GRECQUE VINAIGRE BALSAMIQUE |:|
SALADE DE RIZ AUX CAROTTES RILLETTES DE - GALANTINE DE CAKE POMME NOIX
HARICOTS ROUGES HARICOTS VERTS ‘”ED RAPEES "“I:' POISSON D D REMOULADED VOLAILLE  F D ET FROMAGE
SALAMIET = D SALADE VERTE D MOALADEDE = D SALADEDERIZ D SALADE VERTE D PDT OEUFS DURS ws|:| CHOU FLEUR m|:|
POTAGE DE |:| POTAGE AU |:| POTAGE DE |:| VELOUTE A LA TOMATE POTAGE DE |:| POTAGE DE BROCOLIS POTAGE DE |:|
LEGUMES POTIRON LEGUMES SEL DE CELERI LEGUMES PETITS POIS LEGUMES
c |:| POISSON SAUCE __ |:| ROTI DE PORC & |:| A . |:| PUREE SAUCISSE ¢ |:| LETTE SAUMON < |:|
F CITRON AUX PRUNEAUX ® o SAUCE MOUTARDE R FONDUE DE POIREAU 7 BECHAMEL =
CUISSE DE PQULET _. QUICHE & |:| ENCORNETS AU __ |:| POISSON SAUCE . |:| ESCALOPE DE DINDE |:| EMINCE DE DINDE _, FILET DE POULET _
GRAND MERE LORRAINE & VIN BLANC CIBOULETTE SAUCE CHAMPIGNONS AU CURRY SAUCE BEARNAISE
CALAMARS A LA TRIPES A LA A PAUPIETTE DE SAUMCN SAUTE DE PORC SAUCE
ROMAINE PALETTEDEPORC | | \ORETreaen *| | ROTIDEBOEUF | | PASRREERESINMON| | sAessereiae = | o[ ]
STEAK HACHE BOEUF ESCALOPE DE DINDE HAUTDE CUISSEDE_ | ARAIGNEEDE & DOS DE LIEU AUX CREVETTES SAUTEES ECHINE DE PORC
FONDUE OIGNONS PANEE AU CITRON POULET ROTI JUS DE ROTI PORC AUCURRY T HERBES FRAICHES AUX LEGUMES JUSDEVIANDE T
SAUTE LAPIN CHAMPIGNONS POISSON SAUCE BONNEI:' HACHIS PARMENTIER |:| POISSON FRAIS CREME |:| TARTIFLETTE = |:| CONFIT DE CANARD BRANDADE DE
DES BOIS PDT FEMME RIZ JAUNE D'AGNEAU DE CHORIZO ET RIZ POMMES SARLADAISES MORUE
CHOU FLEUR CAROTTES PDT ET : . EPINARDS AU
ENDIVES AU FOUR D FLAGEOLETS D 1Y ELEY D ROTTES POT LEGUMES SAUTES D INARDS D CAROTTES D
PETITS POIS . . PUREE DE PATATE .
AL |:| COQUILLETTES |:| HARICOTS VERTS |:| CELERI PERSILLE |:| JREE DE PATAT POMMES FRUITS |:| PDT PERSILLEES |:|
: COTES DE BLETTES : : PUREE DE PDT
PUREE DE PDT D SOTES DE BLETIES RIZ D PUREE DE PDT D RIZ DE CAMARGUE D PUREE DE PDT D JREE DE PI D
CAMEMBERT D BRIQUE DE VACHE D BUCHETTE LAITIERE D CAMEMBERT D BRIE D MIMOLETTE D CAMEMBERT D
TOMME BLANCHE |:| CHANTAILLOU |:| TARTARE |:| YAOURT NATURE |:| SAINT "fépRCE'-'-'N |:| MUNSTER AOP |:| YAOURT NATURE |:|
ORANGE D KIWI D CLEMENTINES D POIRE D ANANAS FRAIS D BANANE D ORANGE D
ENTREMETS COMPOTE DE ENTREMETS . ENTREMETS GATEAU DES
PRALINE D GATEAU DE SAVOIE D POMME PRUNEAU PISTACHE D s D VANILLE D ABEILLES AU YAOURT
POMME AU FOUR YAOURT ERUITS CREME ANANAS POMME AU FOUR FLAN A LA NOIX DE « FLAN PATISSIER OD LIEGEOIS AU CAFE |:|
SANS SUCRE MIXES AMANDES SANS SUCRE COCo NATURE
I PP |:| 1 . |:| FEUILLETEAU |:| OEUFSDURS 1 PP |:| GRATIN DE CHOU ¢ |:| FEUILLETE POULET rp |:|
CHASSEUR R ET SESAME SAUMON ET CHEDDAR MILANAIS PDT R FLEUR ET LARDONS * JAMBON CURRY *
CREME AMANDINE __ be CREME AUX _ FROMAGE BLANC RIZ AU LAIT COMPOTE TAPIOCAALA . 2 be
AU KIRSCH ET RAISINS GELEE DE GROSEILLES DE POMMES PECHE AU CHOCOLAT
PAIN |:| PAIN |:| PAIN |:| PAIN |:| PAIN |:| PAIN |:| PAIN |:|
PAIN DE MIE “,D GACHE DE VENDEE PAIN DE MIE “'D GACHE DE VENDEE
250€ 480 € 250 € 480 €
C : PLAT COMPLET VIANDE + LEGUMES - DC : DESSERT COMPLET - F: FROID - FT : FRANCO THAIE - PP : PETIT PLAT - R : PORC - SACHET : PAIN DE MIE - T: TONTONS TRAITEURS - VTE : VINAIGRETTE
va NOM: PRENOM: A PARTAGER 2 PERS PLAT RESTAURANT PLAT TRAITEUR

850 € 1290 € 1350 €



